At frembringe et kilo parmesan er et kunsthindvark, der begynder med 16 liter komaclk og ender pa en lyserod sky.
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Der er folk, der drysser den
pa spaghetti med rund hand.
Lige netop til det formal vil

vl mene, at det reekker med
den knapt si forfinede Grana-
variant.

Parmesan kalder man sig
som bekendt kun, hvis man er
en xgte Parmigiano Reggiano
og er kommet til verden 1 en af
fire provinser syd for Po. Alt
andet er kopi, og man behgver
ikke at vaere ekspert for at
smage forskel.

At frembringe et kilo parme-
san er et kunsthandvaerk, der
begynder med 16 liter komaelk
og ender pa en lysergd sky.

Indimellem gér der 24 ma-
neder med at pusle og pleje,
men mest med at sidde stille.
Parmesan er et 1009 rent
naturprodukt, og pa Posletten
fifler man 1kke med skaber-
varket.

Belgnningen er fast og stra-
gul, sprad og med den letfeer-
dige sadme, der gor den til
betroet ingrediens 1 kgkkener
fra Torino til Palermo.

Du kan hgvle den papir-
tyndt over din carpaccio eller
nulre den over skiver al mark-
champignon pa rucola.

Du kan ogsa give efter for
din indre slikmund og nippe

irma
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smabidder af Irmas Udvalgte
med fingrene. Gerne med et
glas italiensk fuldblod 1 den
frie hand.

Kendere vil vide, at det er
sadan, man viser parmesan sin
sande respekt.

Irmas Udvalgte
Parmigiano
Reggiano

150 g, kg-pris
166,66

Tilbud spar

kr. 9,75
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