Har du nogensinde veret 1 tvivl om nytten af at dekantere en vin, sa bliver du overbevist nu.

Bare fem minutter pi karaftel og hele trugtboden dirrer 1 nzsen.
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Nede 1 Apulien 1 den italienske
stovlehael gar to brgdre rundt
og smiler skaevt. Massimiliano
og Marcello er yngste genera-
tion al huset Apollonio, og
de har lavet en vin, der kan
smages helt ud 1 teeerne.
Apulien er ellers mest kendt
for tunge og aromatiske vine,
der er blevet brugt til at ’justere’
de finere vine [ra nord med.

Men nir man er ung og har

arvet garden, vil man gerne
vise verden, hvad man duer
til. Sved, tarer og uomtvisteligt
talent har frembragt denne vin

af druerne Primitivo og Negro-
amaro, som lagres pa egetraes-
fade 1 seks maneder, for den
tappes med eneret for Irma.

At Barone di Sorano er et
lgfterigt bekendtskab afslgrer
sig allerede, mens den traekker
op 1 glasset.

Har du nogensinde varet 1
tvivl om nytten af at dekantere
en vin, sa bliver du overbevist
nu. Bare fem minutter pa
karaffel og hele frugtboden
dirrer 1 nesen. Her er beer
og blomme med en snert af
vanilje og let bitter chokolade.

irma

Under ganen glgder den hgje
alkoholprocent, som kan
hamle op med hdt af hvert.

Men hvorfor sa de skave
smil? Tjah, vi mitte jo kagbe
det meste af lageret for at kunne
give dig sadan et tilbud.

6 f1. Barone di Sorano

6 x 75 cl. Ltr-pris 66,66
Spar kr. 237,-
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