aVere salt!
Hvor fedt er det?

Selve keerningen tager naesten 24 timer pa gammeldags kacrne af egetrae 1 stedet for rustfrit stal.

Saltet 1 Grand Fermage-smgrret er hele
krystaller, som knaser pa brgdet og smelter
blidt pa tungen.

Jamen er vi da gaet helt fra sngvsen 1
disse helsefikserede tider?

Nu er havsalt fra Guerande ganske vist
udvundet efter 1500 ar gamle traditioner og
bergmmet for sin 1deelle balance mellem
mineraler og mikronaringsstoffer.

Og flgden er malket samme dag pa sort-

fodede bretagnekger, som gar og gumler 1
ren og frisk atlanterhavslutft.

Selve kaerningen tager naesten 24 timer
pa gammeldags kaerne af egetrae 1 stedet for
rustfrit stal.

Huvis resultatet er, at du spiser smgr
som slik og propper dig med det, vil v1 1kke
vaere stolte.

Hvis du omvendt far gjnene op for, hvad
der sker, nar ravarer omgas med en respekt

irma

som pa mejeriet 1 Noirmoutier, sa bliver vi
kry som bare Irma.

Og du vil med garanti taenke hidt mere
over, hvad det er du satter livs.

Grand Fermage smar
250 g

13,50





